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CUISINE DE SAISON

Enfant:30€
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places limitéees

Ter service 19h
2éme service 21h30

1 coupe de champagne (ou cocktail sans alcool) +
Amuse - bouches
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Bar a huitres, crevettes roses
Saumon gravelax

Presseé de canard au foie gras

Paté encrolite au chapon forestier
Planche de charcuteries fines

Assortiments de verrines et salades
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Marmite de poissons, (crevettes, St jacques, rouget grondin)
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Roti de chapon farci aux champignons et foie gras

Riz pilaf, poélée de champignons, purée de pomme de terre
Dahl lentilles corail végétarien ©/@
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Entremet du patissier
Macaron

Cannelé

Guimauve

Pain d’épices

Verrine pistache

Corbeille de fruits exotiques
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