
Hôtel Altéora site du Futuroscope
Réservation au 05 49 49 09 10

ou info@hotel-alteora.com

Menu valable uniquement pour le dîner du 24/12/2025

Coupe de champagne avec amuse-bouches
Macaron de foie gras

Croustillant d’escargots
***

Mise en bouche
Huitre chaude gratinée au champagne

***
Entrée

Mille-feuille de foie gras, pommes gala et épices de Noël 
***

Poisson
Noix de St jacques bretonne, sauce Nantua au foie-gras,

céleri rave en croûte de sel 
***

Viande
Tourte de filet de veau aux champignons, jus de viande corsé monté au beurre  

***
Buffet des Desserts

Assortiment de mini desserts et mignardises de Léo nôtre pâtissier
Corbeille de clémentines

***
Menu hors boissons

Coupe de champagne avec amuse-bouches
Macaron de foie gras

Croustillant d’escargots
***

Mise en bouche
Huitre chaude gratinée au champagne

***
Entrée

Mille-feuille de foie gras, pommes gala et épices de Noël 
***

Poisson
Noix de St jacques bretonne, sauce Nantua au foie-gras,

céleri rave en croûte de sel 
***

Viande
Tourte de filet de veau aux champignons, jus de viande corsé monté au beurre  

***
Buffet des Desserts

Assortiment de mini desserts et mignardises de Léo nôtre pâtissier
Corbeille de clémentines

***
Menu hors boissons

ADO DE 13 À 17 ANS ADO DE 13 À 17 ANS 
Cocktail de jus de fruits, Menu adulteCocktail de jus de fruits, Menu adulte

MENU ENFANTMENU ENFANT
Cocktail sans alcool avec amuse-bouches

Terrine de foie-gras de canard
Médaillon de volaille, écrasé de pommes de terre

Buffet des desserts

Cocktail sans alcool avec amuse-bouches
Terrine de foie-gras de canard

Médaillon de volaille, écrasé de pommes de terre
Buffet des desserts

noëlnoëlMENU DEMENU DE

54 €  adu l te

47  €   Ado  de  13  à  1 7  ans

26€  en fant  jusqu ’à  1 2  a ns

Réserva t ion  ob l iga to i re

P laces  l im i tées

19h /21h


