S ?Z' /// = i //, \\\
A ‘ lﬂq \3 /// _— ‘\\\ /
P = 54 € adulte
h B . NS R
' AN 47 € Ado de 13 a 17 ans
. 26€ enfant jusqu’a 12 ans
5‘3; kN
P | Réservation obligatoire

] ; Places limitées

WAL 19h/21h
QL . ‘I\ENU D ‘ ‘
. noe

Coupe de champagne avec amuse-bouches
Macaron de foie gras
Croustillant d’escargots
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Mise en bouche
Huitre chaude gratinée au champagne
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Entrée
Mille-feuille de foie gras, pommes gala et épices de Noél
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Poisson
Noix de St jacques bretonne, sauce Nantua au foie-gras,
céleri rave en crolte de sel
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Viande
Tourte de filet de veau aux champignons, jus de viande corsé monté au beurre
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Buffet des Desserts
Assortiment de mini desserts et mignardises de Léo ndtre patissier
Corbeille de clémentines
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Menu hors boissons

ADO DE 13 A 17 ANS

Cocktail de jus de fruits, Menu adulte

MENU ENFANT

Cocktail sans alcool avec amuse-bouches
Terrine de foie-gras de canard
Médaillon de volaille, écrasé de pommes de terre
Buffet des desserts

Hotel Altéora site du Futuroscope

i&% Réservation au 05 49 49 09 10

ou info@hotel-alteora.com

Menu valable uniguement pour le diner du 24/12/2025



